
I PIATTI DI EVVIVA MARIA

PASTA
Orecchiette fresche fatte a mano e pasta secca buona buona.

PASTA PATATE E PROVOLA
Pasta mista, patate e provola affumicata

€ 12

RAGÙ D’AUTUNNO
Gnocchi, ragù di carne, crema di zucca, funghi cardoncelli

€ 13

CACIO, PEPE E CRUSCO
Orecchiette di semola, cacio, pepe e peperone crusco

€ 13

GUAZZETTO DI PESCATO LOCALE
Tubettone quadrato, guazzetto di pescato locale del giorno

€ 13

DAL RICETTARIO DI MARIA
Ricette e piatti buoni come Maria comanda.

FAVE E CICORIA
Crema di fave bianche, cicoria, friggitelli e pomodori confit

 € 12

POLPETTE DI MARIA AL SUGO
Polpette di carne bovina, sugo, caciocavallo

 € 12

DIAFRAMMA
Diaframma di manzo, purè di patate

 € 13

ALETTE DI POLLO ARROSTO
Alette di pollo marinate, finocchi gratinati

 € 12

POLPO CECI E TARALLI DI MARIA
Polpo piastrato, crema di ceci neri, tarallo di Maria croccante

 € 14

IL PANE E I DOLCI
Perchè per finire, ci vuole una cosa dolce.

PANE E NUTELLA € 8

EVVIVAMISÙ  AL CAFFÈ    
Mousse alle mandorle tostate, crumble, granita al caffè

€ 8

EVVIVAMISÙ AL CIOCCOLATO    
Mousse alle mandorle tostate, cioccolato fondente

€ 8

PASTATELLE € 8

PER COMINCIARE E SUBITO

PASSATEMPO
TARALLI AL VINO BIANCO € 3

OLIVE BARESANE € 3

PANE CALDO E OLIO € 3

FRUTTA SECCA € 4

CHIPS CLASSICHE O AL TARTUFO € 2,5

MERENDE DI MARIA
POLPETTE DI PANE  
Polpette di pane, menta e pecorino fritte in olio

€6

TORTINO DI BACCALÀ   
Pasta brisèe, patate e baccalà

€7

CALZONE DI CIPOLLA   
Pasta all’olio ripiena di sponzali, tonno e olive

€7

DA CONDIVIDERE

BRUSCHETTE CAFONE
Autentico pane cafone, servito caldo per un inizio fragrante!

POMODORO, OLIO E BASILICO € 3,5

CAPOCOLLO DI MARTINA, CREMA DI CACIO E PEPE € 6

BURRO SALATO E CANTABRICO
Bruschetta fragrante con burro salato da gustare
con una intera scatoletta di Alici del Cantabrico 

€ 18

DAL BANCO
Piatti di affettati, formaggi e sottoli accompagnati da pezzetti di Focaccia schiacciata

MOZZARELLA DI BUFALA € 8

BURRATA € 8

SELEZIONE DI ERBORINATI € 8

PROSCIUTTO CRUDO € 9

MORTADELLA JAZZ € 8

SALAMINO € 9

ALICI DEL CANTABRICO € 16

MISTO SOTT’OLI € 8

COCCOLE IN SALUMERIA
Piccoli piaceri da gustare in compagnia.

MISTO DI SPACCIO
Dadolata di salumi a fantasia del salumiere conditi con olio e pepe

€ 9

MORTADELLA ARROSTO
Mortadella a cubetti abbrustolita

€ 9

CAPRESE DI BUFALA E PESTO AL BASILICO
Mozzarella di bufala, pomodori, pesto al basilico, olio evo

€ 12

CARPACCIO DI ANGUS
Servito con misticanza, olio, sale, pepe e limone

€ 12

CIALLEDDA DELLA TRADIZIONE
Pane, barattini, pomodori, cipolla rossa, origano e olio

€ 6

I FOGLI DI SPACCIO
FOGLI DI SALUMI MISTI
4 salumi selezionati del salumiere

€ 15

FOGLI DI FORMAGGI
4 formaggi selezionati dal salumiere
accompagnati da confettura di fichi

€ 16

PANINI, SCHIACCIATE
E PIATTI FRESCHI

PIATTI FRESCHI
Piatti completi con abbinamenti freschi e golosi di ortaggi, salumi e conserve. Serviti con pane caldo.

PECORINO, GUANCIALE E CARCIOFO
Misticanza, cuori di carciofi grigliati, menta, pecorino romano,
guanciale croccante, riduzione di birra Pagnotta

€15

TONNO E TARALLI
Misticanza, tonno, pomodori secchi, tarallo croccante

€15

BUFALA E MELANZANE
Melanzane grigliate sottolio, mozzarella di bufala, noci

€15

CAPOCOLLO E BURRATA
Capoccollo di Martina Franca, Burrata fresca, tarallo croccante

€18

SCHIACCIATE FARCITE
Focaccia scacciata farcita. Scegli tra i nostri abbinamenti o dicci di cosa hai voglia.

MURATORE 2
Finocchiona, tonno, melanzane

€ 7,5

DEL SUD
Fave e cicoria, pomodori secchi, pecorino

€ 7,5

PER GLI INDECISI
Prosciutto crudo, mozzarella di bufala, pomodori e basilico

€ 7,5

PANINI IMBOTTITI
Fragrante pane ai 5 cereali. Scegli tra i nostri abbinamenti o dicci di cosa hai voglia.

MERENDA DEL MURATORE
Mortadella, provolone, tonno sottolio, capperi

€ 7

SPACCIO MISTO
Dadolata di salumi misti, olio e pepe

€ 6,5

ASSOLUTO MORTADELLA
Un panino alla mortadella fatto bene

€ 6,5

VINCERE FACILE
Mortadella, burrata, zucchine grigliate

€ 8

ANGUS CAPRINO
Angus, formaggio caprino, rucola e riduzione di birra

€ 8

SFILATINI IMBOTTITI
PER I DECISI
Polpette di carne bovina, sugo, caciocavallo

€ 8

IL FICO
Capocollo di Martina Franca, formaggio caprino, confettura di fichi

€ 7,5

Qui non si paga il coperto. Si sta bene al tavolo ma anche in piedi o sulle panchine.

BEVANDE
ACQUA, BIRRE E SODATI
ACQUA IN VETRO 0,7 CL (PANNA E SAN PELLEGRINO) € 2,5

COCA COLA € 3,5

SUCCO DI CILIEGIA LOCALE € 3,5

BIRRA PAGNOTTA € 7

CHARTREUSE € 3

GIN TONIC E DISTILLATI
GIN & TONIC TANQUERAY € 6,5

GIN MARE € 9

GIN RURALE € 8

AMARO DEL CAPO € 3

JEFFERSON € 4

CHARTREUSE € 4



Dentro Spaccio trovi
una selezione di vini italiani ed esteri:
bianchi, rosati, rossi e bollicine molti

dei quali sono vini naturali.

Il prezzo è scritto sulla bottiglia.

Il ristorante diffuso.

Corso Umberto era anche detta
“la via dei mestieranti”.

Salsamenterie, artigiani,
commercianti: bottegai

di un tempo che di questa strada
e tra queste mura erano vita

e cultura di una corte vibrante
e prosperosa.

In questi circoli diffondiamo
una ristorazione che va oltre
la semplice idea di impresa.

Siamo il respiro contemporaneo
di chi guarda al futuro senza

rinunciare alla bellezza di questa
strada e di queste mura.

Benvenuti a Spaccio.

Corso Umberto
Menu Ristorante Diffuso

Qui puoi gustare la cucina di Maria Cicorella
al tavolo e nei nostri circoli.

Consulta qui la lista
degli allergeni

CALICI DI VINO

BIANCHI
FRISINO VERDECA € 5

BUONGIORNO FIANO € 5

ELIA BIANCO GIUGNO € 6

ROSATI
ELIA ROSARINA €5

MORELLA MEZZAROSA €5

FRISINO ROSATO   €5

ROSSI
MORELLA MALBEK €6

ELIA NININO €6

BUONGIORNO PRIMITIVO   €5

BOLLICINE
COTE MAS €6

LE BERCEAU €6

CAMOSSI   €7,5


